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O controle sanitario da producéao de
alimentos de origem animal e a saude
publica




O controle sanitario da producéao de
alimentos de origem animal ...




Art. 4° Sao competentes para realizar a fiscalizaga

Federal -

!

Comeércio p—
Interestadual e e Comeércio Municipal

. Intermunicipal
Internacional

Art. 7° Nenhum estabelecimento industrial de POA podera funcionano Pais,
sem queesteja previamente registrado no 6rgao competenpara a
fiscalizacao da sua atividade.




Art. 4° Sao competentes para realizar a fiscalizaga

® oo
l

Comeércio
Interestadual




Inspegéo e Fiscalizagéo de alimentos

Orgaos da Agricultura  Orgéos da Saude

| _ Mercado de varejo —Comercio
IndUStrlaS de Allmentos /Transporte Estabelecimentos Prestadores de Servicos de Alimentaca

Estabelecimentos de Comércio de POA

e _ ) ; _ Veiculo de Transporte de Alimentos
Carnes; Leite; Ovos; Pescados; Mel e derivados; Barracas, Bancas, Quitandas, Quiosques e Congéneres

Bebidas (alcodlicas ou ndo); Polpa de frutas Comércio Ambulante de Alimentos
Industrias de Alimentos (excecdo POA)

SIM/SIE/SIF VISA dos municipios

Registro do estabelecimento Alvaras sanitarios

Art. 6° da Lei Federal N° 1.283/1950. “E expressamee proibida, em todo o territério nacional a
duplicidade de fiscalizac&o industrial e sanitariiem qualquer estabelecimento industrial ou entrepost

de produtos de origem animal, que sera exercida pam unico 6rgdo.”




Contrastes na
manipulacao de produtos
= em estabelecimentosorie
Controle Sanitario
(Servico de inspecao)
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Izacao

Abates em pontos
de
Comercia




... € a saude publica




Inspecao e Fiscalizacao de
Produtos de Origem
Animal




Segundo a Organizacao Mundial da Saude,
alimento de alto riscoe:

“Todo aquele que contém em sua
composicao Ingredientes de

, € que &
comercializado Jja pronto para o
consumao.”




Proteger os consumidores:

* Dos perigos transmitidos pelos alimentos
( ) — zoonoses (150), DTASs,

alteracao do valor alimenticio, diminuicao
da capacidade de conservacao, residuos de
produtos quimicos

e Das praticas comerciais enganosdeorreta
descricao do produto e fraudes)




Evitar as doencas:
Brucelose
Botulismo

Salmonelose
Listeriose
Tenlase/Cisticercose




InvestigacOes de organismos e elementos nociva®a da
saude e econdmica.

Conhecimento de toda @adelia produtiva e industrial
Dominio dosaspectos sanitarios e tecnoldgicos dos POA

Conhecimento densumos e servicositilizados na
agropecuaria,

Verificacao defraudes, adulteracoesos produtos
Conhecimento dosesiduos bioldgicos e quimicos
Na qualidade, conformidade e sanidade dos produtos

DecisOes internacionaisas atividades sanitarias, (saude dos
animais, saude humana e ao meio ambiente)

9. Novas demandasrastreabilidade; bem-estar animal;
producao sustentavel

10. O poder de policia administrativa




. Anatomia, fisiologia e patologia

. Microbiologia

. Sanidade animal

. Inspecao industrial e sanitaria procedimentos de
Inspecao e controle; BPF, APPCC, PPHO;

. Higiene e tecnologia dos POA
. Aguade abastecimento industrial;
. DVAs -Doencas Veiculadas pelos alimentos e zoonos
. PIQ -Padrao de identidade e qualidade dos POA,
. Classificacao e tipificacaalos POA,
O Conhecimento das Cadeias Produtivas e Industrmi




Inspego voltada aos Processos

Matéria-prima _ _ _
Animais vivos, Equipamentos, Processos Operacionals
carne, |eite’ aditivos’ inStrumentOS, (APPCC, BPF)

agua, embalagens instalagoes controle de fraudes
Bem estar animal

Produto com Qualidade

Processo (SAUDE PUBLICA)

_Méo-de-obr,a . Ambiente e Anexos Controle ambiental
Treinamento, habitos \estiarios e sanitarios,

- . Vv _ Tratamento de
de higiene, higiene Higiene (PPHO), Barreiras ..

pessoal Sanitarias,
Controle de Pragas, Ventilacao




Papel Industria X Governo

Qualidade dos Verificar o
orodutos cumprimento

da legislacao

>Desafio: Orgéo Oficiais devem fiscalizar e impedir fraudes,
desenvolver meétodos validados simples e de baixo custo, e aprese
as industrias facilidades na implantacao de uma nova legislacéo




As tarefas desempenhadas pelos Servicos Oficiais de
Inspecao e fiscalizacao guardam estreita relacaoma
funcao reguladora do Estado:

 Promocao da

Na dos interesses difusos das
Na defesa dos produtores que se utilizam de insumaos

e servicos especializados,

Na promocao de condi¢cOes para a concorréncia
saudavel entre os agentes economicos do processo

produtivo,

além da conservacao dos recursos naturais, a partir
do conceito da funcao social dos meios de producao




Doencas Transmitidas por Alimentos —
DTA
(SAUDE PUBLICA)

Dados Internacionais:

- Segundo a OMS, ocorrem 1,8 milhOes de mortes anuais

devido a ingestéao de alimentos e/ou agua contaminada
(Leitner, 2004).

- 76 milhdes de casos estimados por ano nos EUA

(323 mil hospitalizacdes e 5 mil mortes anuaig)ead et
al., 1999).

- Na Inglaterra, 9,4 milhOes de casos estimados por ano
(Forsythe, 2002).




Doencas Transmitidas por Alimentos -
DTA

Brasil

Doencas Diarreicas Agudas (MS)
Quase 2.400.000 casos em 2004.

1999 a 2004: mais de 3.400.000 internacdes por DTA, com
media de 568.000 casos por ano.

1999 a 2002: 25.281 o6bitos
(média 6.320/ano).




Doencas Transmitidas por Alimentos
- DTA

Reflexo econdomico direto

« EUA: U$ 5 a 17 bilhdes por ano no
controle de DTA.

e Brasil 1999 a 2004: R$ 280 milhdes
devido a internacoes hospitalares.




e 5.699 surtos de DTA

* Envolvendo 114.302 pessoas doentes e 61 obitos

 Mediana: 5 pessoas por surto (1-2775 casos)

Fonte: COVEH/CGDT/DEVEP/SVS/MS
*Dados sujeitos a alteracdes. Atualizado em 16.10.2007




Surtos de DTA e numero de doentes,
Brasil, 1999 — 2007*
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NUmero de doentes e incidéncia por faixa etarissna®s
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Fonte: COVEH/CGDT/DEVEP/SVS/MS

de DTA, Brasil, 1999 — 2007*
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N° Surtos DTA

Com ovos crus/mal cozidos

Surtos de DTA por tipo de alimento
contaminado, Brasil, 1999 — 2007*

Ignorado 1829

Alimentos mistos
Carnes vermelhas
Sobremesas
Agua

Alimentos compostos
Leite e derivados
Carne de aves
Farinaceos

Legumes e verduras
Pescados
Bebidas
Frutas

Produtos quimicos
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Tipo de alimento

Fonte: COVEH/CGDT/DEVEP/SVS/MS
*Dados sujeitos a alteracdes. Atualizado em 16.10.2007
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