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EFEITOS DA TEMPERATURA E DA UMIDADE
NO ARMAZENAMENTO DE GRÃOS

UMIDADE PARA O ARMAZENAMENTO SEGURO DE SOJA 



TEMPERATURA

ATIVIDADE DE ÁGUA - Aw
GRAU DE UMIDADE 

Aw
Aw:

Maior atividade metabólica dos grãos;
Maior calor gerado (aumento de
temperatura);
Maior taxa respiratória dos grãos;
Desenvolvimento de Microrganismos.
Aumento de grãos avariados;
Consumo de matéria seca e perda de
peso.

Uma vez que para uma armazenagem segura a Atividade de Água deve se manter abaixo de 0,7 estamos assim entrando
na faixa segura quando mantemos os grãos dentro do limite máximo de 13% de grau de umidade.

Para armazenagem por períodos mais prolongados, é recomendável que a Atividade de Água esteja abaixo de 0,65 ou
seja, grãos de soja com graus de umidade até 12%.

Fonte: M. Wendt, 2022



EFEITOS DA UMIDADE NA ACIDIFICAÇÃO DO ÓLEO

Figura. Efeitos do grau de umidade e do tempo de armazenamento no teor de ácidos graxos livres do
óleo de soja em grãos armazenados em três temperaturas (20, 30 e 40ºC), por 180 dias com diferentes
graus de umidade (11,2, 12,8 e 14,8%)

Fonte: Alencar et al. 2009



PORTARIA MAPA N° 381 DE 28 DE MAIO DE 2009
Estabelece os critérios e os procedimentos para a elaboração, aplicação,
monitoramento e revisão do Padrão Oficial de Classificação (POC).

Art. 4° - Na elaboração ou revisão do POC deve-se observar a legislação nacional e internacional pertinente,
bem como os Tratados, Protocolos e Acordos Internacionais dos quais o Brasil é signatário. 

Art. 5° - Os parâmetros constantes do POC que servirão de base para a classificação dos produtos vegetais,
seus subprodutos e resíduos de valor econômico devem estar adequados à realidade dos mercados nacional e
internacional.

Art. 31 - O POC pode ser aplicado como referencial no atendimento às demandas relacionadas ao comércio
internacional ou em outras situações não regulamentadas.

Art. 33 - O monitoramento do POC deve ser realizado pelo MAPA e estabelecido em função da segurança do
alimento, da importância socioeconômica dos produtos vegetais, seus subprodutos e resíduos de valor
econômico, da demanda setorial e de outros fatores relacionados à melhoria da qualidade dos mesmos.
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